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Herzlich Willkommen
im Restaurant Mdxwell !

Unter der Leitung von Kichenchef
Marcel Bergmann-Wenzel

laden wir Sie ein, sich von hausgemachten Kostlichkeiten
und Geschmacksexplosionen verfUhren zu lassen.
Mit Liebe und Hingabe schaffen wir
unvergessliche Genusse - von exquisiten Gerichten
bis hin zu stBen VerfUhrungen
aus unserer Patisserie.

Lassen Sie sich von uns verzaubern und
genief3en Sie jeden Moment.

Guten Appetit!



Ein perlekier Start
in den Genuss

Restaurant

Lassen Sie sich von unseren raffinierten
Vorspeisen verfuihren, die mit frischen,
regionalen Zutaten und viel Liebe
zubereitet werden. Jede Vorspeise ist ein
kleiner Genussmoment, der lhnen den
perfekten Einstieg in lhr Menu bietet. Ob
herzhaft, leicht oder aul3ergewéhnlich —
hier finden Sie Késtlichkeiten, die lhre
Geschmacksknospen verwdéhnen.

Tormo e Vitello

- Neu interpretierter Klassiker

zartes Strohschwein | Rducherfischcréme
eingelegtes HerbstgemuUse | Zitronengelée

CIDIGII

19

Tatar vom Landersdorfer Weiderind

handgeschnitten | Wachtelei | gereifter Parmesan
knuspriges Schwarzbrot

AlCIGIITJ 21
V iolette Versuchung (VEGAN)

sUB-sauer marinierte Zwiebeln | Wassermelone

Avocado | Couscous | Minze | Limette

A 16

Panzanella d ' Autunno

KlUrbis | Feigen | Parmaschinken | Rote Bete | Apfel

Bittergreens

AlIGIITJ 18



Klar@ Essenz
von der bayerischen Trse

hausgemachte Maultaschen
duftendes Wurzelgemuse

A[CIGII 14

Orientalische
Blumenkohl-Kartoffel-Crome (VEGAN)

Tahini | Kreuzkimmel | Mini-Falafel | Granatapfelkerne
AlllK IK]

Kurbis—Calvados—Suppe

Curry | Rote Bete-Chips
sous vide gegarter Krauterseitling

AlF]I 14



QV cideochse ,Deux Facons”

geschmort & rosa | Oliven-Pflaumen-Jus | Erbsen-Minze-PlUree
Staudensellerie | Thousand-Layer-Kartoffeln

9lINJIL 39

Strohschwein—Bdckchen
a la Lamberger

zart geschmort | Kohlrabi | junger Lauch
Krauter-Krapfen
AICIGIIIL 34

Knuspriges Miso-Hahnchen

feuriger Tomatensugo | Avocado-Ingwer-Creme
gegrillter Pak Choi | Zitronen-Safran-Reis
AICIFIGII 26

Q\/ iecner Schnitzel vom Milchkalb

in Butterschmalz gebacken | Kartoffel-Gurken-Salat
ODER Petersilienkartoffeln
AICIGII 29

C\/ ollsbarsch .Mediterran”

Ratatouille-Marmelade | Oliven-Tapanade | Basilikum
Parmesan-Creme | Zitronen-Fragoli
AIBIDIGIII13 30

Lachs & Thunfisch im Duelt

Ponzu-Wasabi-Jus | KUrbisvariation
hausgemachte Feigen-Kartoffel-Gnocchi
A|BICIDIF[I9 33

Glasi@rtes Tofu-Steak (VEGAN)

Sobanudeln | Koriander | Ingwer | Limette
Sesam-Gurken
AlFI[IK 27

Ofen—SuBkartoff@ln New Style”

Orangen-Chili-Ol | Feta | Avocado | BBQ-Tomatensalat

Schalotten-Crumble
AlF]|I 26



[Desserts

hausgemachie
Nachspeisen

Unsere verfUhrerischen Desserts werden
mit Liebe und Leidenschaft von unserem
Patisserie-Team hergestellt. Ein Genuss,
der auf der Zunge zergeht - frisch, kreativ
und einzigartig. Gonnen Sie sich ein sUBes
Finale!

Créme Brulee Passionata

Mango-Papaya-Sorbet | GewUrzkirschen
Zitronen-Luftschokolade

AlCIG 16

Gebmrmte Walnusstarte
a la Orient

Anis | Koriander | ZwetschgenragoUt
hausgemachtes Portweineis

AIC|IGIHIL 15

Trilogi@ der Edelschokoladen

Valrhona-Mousse | Callebaut-Ganache | Cluizel-Eis
Orangenpraline | Mandelkrokant

AICIGIH 16



[-tr Thre nachste Familien- bzw.
Firmenfeier unterbreitet Thnen unser
Kuchenchef in Zusammenarbeit
mit unserer Bankettabteilung gerne
ein personliches Angeboit.

ZUSATZSTORFE

1 - mit Konservierungsstoff 2 - mit Farbstoff
3 - mit Antioxidationsmittel | 4 - mit SGUBungsmittel Saccharin
5 - mit SUBungsmittel Cyclamat
6 - mit SUBungsmittel Aspartam, enthélt Phenylalaninquelle
7 - mit SGBungsmittel Acesulfam | 8 - mit Phosphat
9 - geschwefelt | 10 chininhaltig | 11 - koffeinhaltig
12 - mit Geschmacksverstarker - 13 - geschwarzt - 14- gewachst
15 - gentechnisch verandert

ALLERGENE

A - Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer
oder Abwandlungen davon)
B - Krebstiere / Schalentiere | C - Eier | D - Fisch
E - ErdnUsse | F - Soja | G - Milch (einschlieBlich Laktose)

H - Schalenfriichte (Mandeln, Haselnlsse, WalnUsse,
Cashewnlusse, Pecannisse, Paranusse, Pistazien,
Macadamia- oder Queenslandnisse)
| - Sellerie | J - Senf | K - Sesamsamen
L - Schwefeldioxid und Sulphite | M - Lupinen | N - Weichtiere

Bitte haben Sie Verstandnis, dass trotz
der gré3tmoglichen Sorgfalt unsere Produkte
und Gerichte durch die Weiterverarbeitung Spuren
von Sellerie, Milch, Eier, Schalenfrichte (NUsse), Soja,
Gluten und Senf enthalten kédnnen.

Es kann nicht gewéahrleistet werden,
dass durch die Produktion und Verarbeitung
von Lebensmitteln keine weiteren Zusatzstoffe entstehen!



